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Uns Kennt k/.ea/e Saut

Unsere selbst geschlachtete Ahle-Wurscht

ist noch schlachtwarm gewolft, das heif3t, sie wird etwa zwei Stunden nach der Schlachtung direkt verarbeitet.
Deshalb benotigen wir auch keine Schnellreifemittel, Farbstoffe, Farbstabilisatoren, Geschmacksverstarker,
Phosphate oder Zitrate. Sie erhalten bei uns somit ehrliche Frische und vollen Geschmack. Der Gewichtsverlust
einer ausgereiften Ahle-Wurscht betragt bei uns ca. 50%. Durch den geringen Salzgehalt tragt unsere Original
Ahle-Wurscht auflerdem zur gesunden Ernahrung bei. Ohne Gluten, ohne Laktose, ohne Gentechnik!

Schwein gehabt: Unsere Schweine leben noch gliicklich ... und langer
Wir kennen den Bauern, das Schwein und dessen Herkunft. Artgerechte Haltung ist nicht nur fir das Tier gut,
sondern auch fiir den Menschen. Gesund ernahren moche sich heute jeder. Ohne Schnellreifemittel oder
Geschmacksverstarker - bei uns bekommen Sie es noch! Probieren Sie die Wurscht vom Lande -
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

¥
NEUMEIER

WWW.AHLE-WURSCHT.DE

Unsere Landfleischerei Neumeier - hauseigene Schlachtung
37235 Hess. Lichtenau - Walburg am Naturpark Meifiner - Rommerdder Str. 7
Telefon: 056 02 - 45 48 - eMail: Neumeier@Ahle-Wurscht.de



(FerieBern Sie feier/iche Stenden

bei einem Fest, einer Veranstaltung oder auch einmal ohne besonderen Anlass. Mochten Sie lhre
Freunde oder Geschaftspartner einmal so richtig verwohnen? Wir helfen lhnen dabei!

Wir beraten Sie gerne, wenn Sie unsere langjahrige Erfahrung nutzen mochten, um eine
professionelle Auswahl zu treffen.

Unser Service reicht von der Planung uber die Vorbereitung
bis zur Durchfiihrung Ihrer Veranstaltung.

Daruber hinaus vermitteln wir Ihnen auch unsere
Wurschtescheune. Lassen Sie sich bei einem
unverbindlichen Beratungsgesprach von unserem
Leistungsvermogen uberzeugen.

Nun aber zum leiblichen Wohl.

Zur Inspiration mochten wir Sie auf den folgenden Seiten
zu einer ,kulinarischen Reise"” einladen, ein Thema
mit unendlich vielen Variationen.

Carsten Neumeier & Barbel Stieglitz
Fleischermeister(in) / Fleischsommelier(e)



Vors pe/S en

Antipasti

Tomate mit Mozzarella, Paprika, Zucchini, Auberginen, Artischocken,
Mini-Paprika mit Frischkasefiillung, hausgemachte Champignons
Hausgemachte spanische Ahle-Wurscht mit Ziegenkase

Kalte Fischplatte

Echter Raucherlachs, geraucherte Forellenfilets, Pfeffer-Makrele,
Matjes, Garnelen, Stremellachs, Sahnemeerrettich

Suppen

Gulaschsuppe 0,51
Kaselauchsuppe 0}55 |1
Kartoffelsuppe 05 [t
Tomatencremsuppe 0,251
Eintopfe (stellen wir nach Ihrem Wunsch her) 0,51
Spargelcremsuppe 0,251
Chili con carne 0,51
Rindfleischsuppe 0,251
Kirbissuppe 0,251

I{r.‘

K/eine Snacé G

Kleine Frikadellen

GrofBe Frikadellen
Hahnchenkeule

Tomate Mozzarella

Melone mit Schinken
Hahnchenknusperschnitzel

Be/ egZ‘e Br&tc hhen

/2 Brotchen mit Kase

/2 Brotchen mit Salami

/2 Brotchen mit Braten

1/2 Brotchen mit Aufschnitt

/2 Brotchen mit rohem Schinken

/2 Brotchen mit gekochten Schinken
1/2 Brotchen mit Ahle-Wurscht

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

8,40 €

8,60 €

(ab 20 Personen)

4,20 €
4,20 €
4,20 €
280 €
3,80 €
2,80 €
4,20 €
2,80 €
2,80 €

Preis p. St.

1,20 €
1,80 €
250 €
2,20€
2,20€
220€

1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €



Ern ﬁroBeS 7T herma:
Fia nﬁerf vod & Food inr (3/as

(mind. 15 St. pro Sorte)

Food im Glas

Kuskus mit Lendenspiefl
Nudelsalat Griechische Art
Krautsalat mit Mini-Schnitzel
Vitello tonnato vom Rind

Hausgemachte spanische Ahle-Wurscht mit Ziegen- oder Frischkase

Kartoffelsalat mit Mini-Frikadelle

Tortellinisalat

Geflllte Eier

Tomate Mozarella auf Rucola mit Balsamico-Dressing

(ab 20 Personen)

Fingerfood

Hahnchenspielle

Garnelenspielle

Mini-Frikadellen Marokkanischer Art
Lachsrollchen
Tomate-Mozzarella-Spiefle

Datteln und Pflaumen im Speckmantel

Canapés

Canapés mit Lachs

Canapés mit Forelle

Canapés mit Krabben

Canapés mit Kase

Canapés mit Walburger Ahle-Wurscht aus der Scheune
Canapés mit Putenbrust

Canapés mit Schinken

Canapés mit Schweinefilet

Preis p. St.

290 €
230 €
290 €
3,40 €
290 €
290 €
230€
230 €
230 €

Preis p. Pers.

13,90 €

Preis p. St.

2,20€
220€
2,20€
2,00€
2,20€
2,00€
2,20€
220€



Unsere Buffels

~Schnitzel a la Carte”
Schweineschnitzel (2 Stiick)
Zigeunersofle

Jagersofle

Currysof3e mit Friichten
Kartoffelgratin

Curryreis

Spatzle

Salat Variation
Jogurtdressing

~Schlachte-Fest”

Halbe Haxen

Wellfleisch

Weckewerk

Bratwirstchen

Blutwurst und Leberwurst
Sauerkraut

Kartoffelpirre mit Zwiebeln

~Fisch & Meer”

Lachslasagne mit Blattspinat
Seezunge in DillsoBe

Tilapia in Tomaten-Krautersofle
Wildreis

Butterkartoffeln

Salat Variation

Dillsenf Dressing

Joghurt Dressing

~Spargel-Ernte”

Frischer Spargel

Helle Sofle

Lachs in Sauce Hollandaise
Schweinelende in Champignonsofe
Butterkartoffeln

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

12,90 €

12,90 €

18,90 €

17,90 €




Unsere Buf#felds

~Franzosisch”
Viktoriabarsch in Wei3weinsofie

Tournedos vom Schweinefilet in Dijon-Krautersof3e

Hahnchenbrust auf Ratatouille Gemiise
Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin

Wildreis

Gemiuseplatte

Salat Variation

Dijon Dressing

Lltalienisch”

Tomate Mozzarella mit Pesto

Lasagne

Schweinefilet in Tomaten-Gorgonzola-Sofie
Lachs in WeiBweinsof3e mit Pinienkernen
Rosmarin Kartoffeln

Mediterranes Gemiuse

Gemischter Salat mit Melone und Pinienkernen
Balsamico-Dressing

.Griechisch”

Schweinegeschnetzeltes nach Gyros Art
Lammkeule in Rotweinsofle

Stefado vom Schwein

Krautsalat

Kartoffelgratin mit Oliven, getrockneten Tomaten und roten Zwiebeln

Tzatziki
Moussaka
Fladenbrot

~Mediterran”
Melone mit luftgetrocknetem Schinken

Schweinemedaillons in WeiBweinsof3e mit Paprika und roten Zwiebeln

Medaillons vom Hahnchen

Vitello tonnato vom Rind
Lachslasagne

Gebratene Auberginen
Marinierter Paprika

Artischocken Herzen

Marinierte Pilze

Kartoffelgratin mit Blattpetersilie
Mediteraner Kartoffelstampf

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

e

19.90 €

| LTS

22k0he



(@ ”\
)
Unsere Buf#felds

N

~Gaumenfreude”

Schweinelende in Champignon-Rahmsofe
Lachs auf Wirsing-Dill-Sof3e
Frihlingsgemise

Blattspinat in Sahnesof3e mit Pinienkernen
Spatzle

Krauterreis

Kartoffelgratin

.~Ratsherren”

Tafelspitz mit Meerrettichsof3e
Rinderbraten mit pikanter Pfifferlingsof3e
Schweinefilet in Pilzsof3e
Spief3braten mit Pfeffersofle
Frihlingsgemiise
Rostkartoffeln

Kartoffelgratin

Spatzle

Salat Variation
Joghurt-Dressing

.Blrgerlich”

Hahnchenmedaillons in Curry-Frucht-Sof3e
Rinderrouladen in Rotweinsofle
Schweinelende in Schnittlauchrahm-Sofie
Krauterreis

Kartoffelgratin

Spatzle

Gemischte Gemiuseplatte

Frischer Salat

Joghurt-Dressing

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

1o} g

16,90 €

A



é/nSe/‘e .Bé(fpf’efé (ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

.Lavieenrose” 24,90 €
Lachstatar

Wildlachs auf gerahmten Blattspinat

Rinderbraten in Rotweinsofle

Krauter Knodel

Butter Spatzle

Apfel-Wein-Rotkraut

Spitzkohl

Créme Brilée

»Dolce Vita” 2290 €
Schweinefilet in Krautersofle

Viktoriabarsch in Dillsof3e

Kalbshtfte in Honig-Thymian-Sofe

Kartoffellauchgratin

Schupfnudeln

Wildreis

Winterliche Gemiuseplatte

Joghurtmousse mit Waldfrucht

Unser Welhnac/its-Spezial

Weihnachtsgans

Apfel-Zwiebel- oder Gehacktes-Fillung /‘
Sof3e l’,
Grinkohl ool
Rotkraut 'y

KloBe

Spatzle

A)e//'mac/vz‘Sgans
»> 70-G0 «

Auf Wunsch konnen Sie |hre fertig
gebratene Weihnachtsgans an den
Feiertagen auch bei uns abholen!
Ihre Vorbestellung nehmen

wir gerne entgegen.




Das wird Thr Abend !

.Bay'rischer Abend” (Buffet)
Halbe Haxen
Schinkenkrustenbraten
Nurnberger Bratwirstchen
Fleischkase

Sauerkraut

Krautsalat

Bay'rischer Wurschtsalat
Brezeln

Kartoffelstampf

Obazter

«Rustikaler Abend” (Buffet)
Schinkenkrustenbraten
Rindergulasch

Schweinekamm in deftiger Sof3e
Rostkartoffeln

Kartoffelgratin

Spatzle

Gemiuseplatte

Krautsalat

SpanFerke!/

fertig gebacken und portioniert

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

13,90 €

13,90 €

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

8,90 €



Se/ Ae/‘ 6/‘/‘/ / en

.Orillfest”

Marinierte Kammsteaks
Hahnchenbrust in Curry
Bratwurst

Schweinebauch eingelegt
Nurnberger Bratwirstchen
Krakauerspielle
Nudelsalat

Tsatsiki

Hausgemachter Krautsalat
Brotkorb

Folienkartoffel

Frischkase

Auf Wunsch grillen wir auch fiir Sie
Gegen Aufpreis stellen wir einen Holzkohlengrill,
die Holzkohle und das Grillbesteck. Und gutes Wetter :-)

\/eﬁez‘ar/S che BufFfelds

~Der Klassiker”
Karotten-Fenchel Gemise
Kartoffel-Lauch Gratin

Blumenkohl Curry auf Basmati Reis
Pilzpfanne in Sahne-Schnittlauch-Sof3e

Spatzle
Gemise-Krauterpfanne
Bohnensalat
Sellerie-Moren-Salat

»ala mediterran”
Kartoffel-Gemtise Gratin
Wok Gemdiise Italienische Art
Krauterklof3ichen Mediterran
Ital. Kartoffelstampf
Tortellini in Tomaten-Sahne-Sofle
Gnocchi in Barlauchpesto
Pilzpfanne in KrautersofBe
Salat Variationen
Balsamico-Dressing

Tomate Mozzarella

Preis p. Pers.

) L

(ab 40 Personen)

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

1570 E

17,90 €



Unsere BufFfeds £4ir
,é /el nes 6&/ d

.Friihlingserwachen”
Putengeschnetzeltes in Currysof3e
Schweinegeschnetzeltes in PilzrahmsofRe
Krauterreis

Pariser Kartoffeln

Frihlingsgemuse

~Sommernachtstraum”
Knusper-Schnitzel
Walburger Bratwurst
Spielbraten mit Zwiebelsol3e
Nudelsalat

Krautsalat

Sommersalat

+Winterzauber”
Backschinken

Nurnberger Bratwirstchen
Spief3braten in Pfeffersofle
Sauerkraut

Krautsalat

Kartoffelstampf

(ab 20 Personen / zur Abholung)

Preis p. Pers.

11,90 €

LTS,

11,90 €



Desserts im A)eclég/ as

Frische Rote Griutze mit Vanillesauce
Herrencreme

Bayrisch Creme

Amorette Creme

Maskarpone mit Himbeeren

Panna Cotta

Jogurtmousse auf Maracuyaspiegel
Marzipan Mandelmousse

Zwum Abschluss

Hausmacher Krauterbutter
Apfel-Zwiebel-Griebenschmalz
Gemischter Brotkorb
Internationale Kaseplatte

(ab 20 Personen)

Preis p. Glas

2,80 €
2,80€
2,80 €
2,80 €
280 €
2,80 €
2,80 €
280€

(ab 20 Personen)

Preis p. Pers.

-80€
-80 €
1,50 €
4,50 €



Lir liefern — Sie 3@/7/635 Senl

Wo auch immer Sie Ihre Feier ausrichten, wir liefern gerne. Auch weitere Strecken, fragen Sie uns
einfach. Und wenn Sie noch nach dem geeigneten Veranstaltungsort fir Ihre Feier suchen:

Wie ware es mit unserer Wurschtescheune ?

Z.B. ein herzhaftes Fruhstick unter dem ,Wurschte-Himmel"?

Teilen Sie uns lhre Wiinsche mit, fiir uns ist (fast) nichts unmaglich.

Le/‘hgeSC/]/‘rr (nach Absprache)

Teller, grof3 Teller, Suppe Teller, Dessert
Kaffeetasse mit Unterteller Suppentasse mit Unterteller Dessertschissel
Messer Gabel, grof3 Loffel, grof3

Gabel, klein Loffel, klein W Stehtische



Unsere A /@eme/ne,n (Gesc hit Z\Séea//nﬁangen

Allgemein

Mit der Aufgabe einer Bestellung akzeptiert der Kunde die zum Zeitpunkt der Bestellung giltigen AGB der
Landfleischerei Neumeier. Unsere Lieferungen erfolgen ausschliefilich auf der Basis unserer Allgemeinen
Geschéftsbedingungen, welche von unseren Kunden mit Angebotsannahme, bzw. Bestellung akzeptiert werden.
Bestellungen konnen per Email, personlich, telefonisch oder per Fax aufgegeben werden, erfordern aber einer
Bestatigung durch uns.

Stornierungen

Bestellungen konnen bis 20 Tage vor Termin kostenlos stroniert werden. Bei einem Ruicktritt von 7 bis 19 Tagen vor der
Veranstaltung haftet der Auftraggeber mit 40 % der Bruttoauftragssumme, bei weniger als 7 Tagen in Hohe von 65 %,
bei weniger als drei Tagen in Hohe von 85 % und am Veranstaltungstag in Hohe von 100 % der Bruttoauftragssumme.

Annahmeverpflichtung / Reklamationen

Der Besteller verpflichtet sich, die bestellte Ware anzunehmen, Reklamationen bzgl. der Liefermenge oder Qualitat oder
dhnliches sind unverziglich vorzutragen, damit die Méglichkeit fiir sofortigen Ersatz besteht. Wir sind bemiiht, fest ver-
einbarte Lieferzeiten einzuhalten. Fiir Verzégerungen, die durch hdhere Gewalt, Fremdverschulden, Stau, Glatteis, usw.
verursacht werden, haften wir nicht. Ebenso bei nicht eindeutig angegebener Lieferanschrift. Wir sind dem Kunden zum
Schadensersatz wegen Verletzung einer vertraglichen Verpflich-tung nur dann gehalten, wenn uns oder einem unserer
Angestellten Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit an der Entstehung zur Last gelegt werden kann. Schadensersatz wird nur
in Hohe der Auftragssumme der einzelnen Position und nicht dariiber hinaus bei berechtigten Reklamationen fallig.

Austauschrecht
Wir sind berechtigt, in unserem Sortiment bzw. unserer Preisliste aufgefiihrte Spezialitdten untereinander auszutau-
schen, wenn die zu liefernden Spezialitaten zur Zeit nicht vorhanden sind und der Austausch dem Kunden zumutbar ist.

Lieferung / Abholung

Fiir alle Gegensténde, die wir unseren Kunden zur Verfiigung stellen, haftet der Kunde vom Zeitpunkt der Ubergabe bis
zur Riickgabe an einen unserer Mitarbeiter. Die Haftung fir die angelieferte Ware geht mit Eintreffen unseres Fahrzeuges
auf dem Gelande des Kunden an den Kunden Uber. Bei Anlieferung der Ware durch Dritte bzw. bei Abholung geht die
Haftung bereits ab unserem Ladengeschéft an den Kunden Gber. Die Entsorgung von evt. entstehendem Miill ist Sache
des Auftraggebers.

Lieferung (wir bringes es lhnen ...)
Leider fahren unsere Atuos noch nicht mit Wasser. Deshlab berechnen wir fiir die Lieferung
eine kleine Fahrtkostenpauschale, die nach postalischen Gebieten geordnet ist.

Fiir die ordnungsgemafe Lagerung und Kiihlung angelieferter Lebensmittel, sowie die
Einhaltung geltender Hygienevorschriften hat der Kunde zu sorgen.

Vorlegebesteck ist vom Kunden ausdriicklich zu ordern und ist im normalen Lieferumfang
nicht enthalten. Alle ausgeliehenen oder zur Verfiigung gestellten Gegenstande sind vom
Kunden binnen 3 Werktagen zuriickzugeben. Andernfalls kann kostenpflichtige Abholung
erfolgen. Wenn nicht anders vereinbart, ist samtliches Buffetgeschirr gereinigt zuriick-
zugeben. Andernfalls fallt eine Reinigungspauschale je nach Menge zwischen 20,- bis
100,- Euro an. Bruch und beschéadigt zuriickgebrachte Gegenstande werden dem

Kunden in Rechnung gestellt.

—
—
v
—
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Zahlunsbedingungen

Wenn nichts anderes vereinbart ist, erwarten wir Barzahlung bei Ubergabe der
Ware. Spatestens jedoch bei Riickgabe des Leihgeschirrs. Bei Auftragen liber
1.000,- Euro und / oder Neukunden kann Voraus- oder Anzahlung vereinbart
werden.

Samtlichte Preise in unserem Prospekt sind inklusive der gesetzlichen MwSt.
Sollte sich die gesetzliche MwSt. andern oder ordern Sie zu lhrer normalen
Speisenbestellung zusatzlich noch Service, Getranke oder Geschirr, so sind wir
berechtigt, die erhohte MwSt. in Rechnung zu stellen.

Der Gerichtsstand ist Eschwege.

Landfleischerei Neumeier

Carsten Neumeier / Fleischermeister & Fleischsommelier

Rommerdder StraBe 7, 37235 Hessisch Lichtenau / Walburg

Telefon: 056 02 - 45 48, eMail: neumeier@ahle-wurscht.de, www.ahle-wurscht.de

Illustrationen / Fotos: NGvozdeva und nataliahubbert / Fotolia ©
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